
MENUKORT

12. Version



Social dining 
545,-

Snacks
• Hollandske bitterball med øl sennep

• Paneret kyllingesouffle omkranset i candyfloss og krydret med KFC spices
• Salat taco med håndpillede rejer, spicy mayo og sesam

Brød 
• Focaccia og smør ”aromatique”

• Surdejs kiks, hummus og grillet aubergine kompot

Forret
• Friteret torsk paneret i afrikansk dukkah  

serveret med tatar sauce
• Aspargesbroccoli med sød chilisauce

Hovedret
• Rosastegt kalvemørbrad, tomatiseret  

bearnaise og friske tomater
• Ristede knuste kartofler med aioli og purløg

• Små salater med eksotisk dressing og revet parmesanost

Dessert
• Bærtærte med ”rødgrød sorbet” og sæsonens friske frugt

Petit fours
• Mælkechokolade med solbær 

• Tonka fudge 
• Småkage med hindbær 

Drikkemenu
''4 slags'' 245,- 

Alternativet uden alkohol

''4 slags'' 375,-
Tilpassede drikkevarer

med alkohol

Social menuen
 Bestilles af hele bordet

1.HEAT

2.HEAT

3.HEAT

4.HEAT

5.HEAT

6.HEAT



De kolde
Jamon iberico (sortfodsskinke) 4 skiver 55,- 

Verdens bedste skinke toppet med skøn olivenolie og sort peber

Caviar fra prunier paris 150,- / 195,-  
10 g. caviar fra serveres med blinis, fuldfed cremefraiche og purløg

Manzanilla oliven med citronpeber 35,- 
Aromatiske, frugtige, mild salt og helt uden bitterhed

Saltede og røgede mandler 35,-  
Sprøde, saltede og med let røg smag

Focaccia og smør ”aromatique” 2 stk. 45,- 
Focaccia med brunet smør mættet med hvidløg, tomat, piment d’ espelette og persille

Surdejs kiks, hummus og grillet aubergine kompot 45,- 
Med havsalt, syltede agurker og paprika

Små salater med eksotisk dressing  
og revet parmesanost 75,- 

Castelfranco, hjertesalat og frissé salat, marineret i en syrlig vinaigrette med kimchi

Salat taco med håndpillede rejer,  
spicy mayo og sesam 2 stk. 45,- 

Hjertesalat fyldt med håndpillede rejer, marineret i spicy mayo toppet med sesam og lime

De Varme
Aspargesbroccoli med sød chilisauce 65,- 

Aspargesbroccoli glaceret i sød chilisauce

Hollandske bitterball med øl sennep 2 stk. 45,- 
Med braiserede kalvekæber i cremet estragon sauce. 

Afrikansk fish n’ chips 2 stk. 75,- 
Torske stykker paneret i dukkah, sprøde kartoffel chips og kryddersalt. Serveret med cremet tatar sauce

Paneret kylling omkranset i candyfloss  
og krydret med KFC spices. 1 stk. 35,- 

Med let krydret kyllinge souffle, omkranset i candyfloss og krydret med spices fra kentucky fried chicken

Sprøde knuste kartofler med aioli og purløg 65,- 
Små danske kartofler vendt i parmesan og hvidløg, toppet med cremet aioli og purløg

Rosastegt kalvemørbrad, tomatiseret  
bearnaise og friske tomater 155,- 

Kalvemørbrad på bund af tomatiseret bearnaise og toppet med friske tomater marineret i frisk vinaigrette

Bearnaise burger 75,- 
Blød brioche bolle smurt med trøffel bearnaise mayo og fyldt med rosastegt  

oksecuvette, syltede salatløg og sprøde kartofler

Fritter med aioli og kimchi salt 65,- 
Sprøde fritter drysset med krydret kimchi salt og serveret med aioli

De søde
Bær tærte med ”rødgrød sorbet” og sæsonens friske frugt 100,- 

Sprød mørdejs tærte fyldt med cremet bær curd, brændt marengs,  
”rødgrød sorbet” og sæsonens friske frugt

Petit fours 40,- 
 Mørk chokolade med frysetørret solbær, tonkabønne fudge og småkage med hindbær og lakrids

Mix&Match
A la carteSocial menuen

GUL PRIS = GULDPRIS - Spørg din tjener efter guldkortet

Vi anbefaler  4-5 serveringer



CocktailsCocktails
Gin Hass ∙ 95 

Beefeater Gin - mango - lemon soda

Tom Collins ∙ 120 
Monkey 47 gin - citron - sukker - danskvand

Dark ’n’ Stormy ∙ 95 
Havana Club 7 års rom - lime -  

Ginger Beer - bitters

Light ’n’ Breezy ∙ 95 
Lillet Blanc - Grape soda - grape - mynte

Mojito ∙ 110 
Havana Club 3 års rom - lime - sukker -  

mynte - danskvand

Espresso Martini ∙ 110 
Absolut Vodka - Kahlúa - Espresso

Whiskey Sour ∙ 120 
Jameson Black Barrel Whiskey - citron -  

sukker - æggehvider - bitters

White Russian ∙ 95 
Absolut Vodka - Kahlúa - mælk

Bramble ∙ 110 
Beefeater Gin - citron - sukker -  

brombær likør - æggehvide

3 Meter Vippen ∙ 95 
Absolut Vodka - Southern Comfort -  

passion - lemon/lime soda

Vanilla Sky ∙ 110 
Absolut Vodka - lime - Likør 43 -  

hyldeblomst - jordbær

Long Island Ice Tea ∙ 150 
Absolut Vodka - Havana 3 års -  

Beefeater gin - Cointreau -  
tequila - citron - Cola

Golden Ginger ∙ 95 
Whiskey, ingefær - æble - lime - ameretto

Passionada ∙ 95 
Passion - appelsin - vodka - vanilje

Marquis ∙ 95 
Gin, hindbær - tranebær - citron - lakrids

Cocudil ∙ 95 
Gin - hyldeblomst - agurk - dild - æble - 

citron

Virgin  Virgin  
CocktailsCocktails

Virgin Cucudil ∙ 95 
Agurk - hyldeblomst - dild - æble -  

citron - “gin”

Designated Tchiner ∙ 95 
Gulerod - ananas - citron, ingefær

Virgin Golden Ginger ∙ 95 
“Whiskey” - ingefær, æble - lime - “ameret-

to”

Bee’t’chin ∙ 95 
Rødbede - kirsebær - tranebær -  

citron - rosmarin

Gin & TonicGin & Tonic  
Spørg tjeneren efter månedens gin

Beefeater London Dry Gin ∙ 85 
Klassisk dry gin - rig på noter af cirusfrugter 

Serveres med Fever-Tree Indian tonic

Plymouth Sloe Gin ∙ 95 
Klassisk Plymouth Gin modnet  

med slåenbær 
Serveres med Fever-Tree Lemon tonic

GRANs GIN ∙ 110 
Økologisk Gin med noter af salvie,  

vilde enebær og hyldeblomst 
Serveres med Fever-Tree Mediterranean tonic

Monkey 47 ∙ 110 
Tysk black forest gin - højere alkholstyrke  

samt 47 forskellige botanicals 
Serveres med Fever-Tree Mediterranean tonic

Malfy Gin Rosa ∙ 110 
Italiensk gin med strejf  

af rabarber og grapefrugt 
Serveres med Fever-Tree Mediterranean tonic


